bykkvabaejar

Fylltar kart6flur med osti

Uppskriftin er fyrir 4

8 stk.bykkvabaejar Grillkartoflur 4 msk. smjor 2 stk. eggjaraudur 1/2 dI rjomi salt og pipar 1/4 tsk. muaskat, rifid eda duft ca 100 g
rifinn ostur paprikuduft

Bakid Grillkartdflurnar i 200iC heitum ofni i 10 min. Skerid lok af peim langsum og skafid innan Gr peim med skeid. Maukid med
eggjaraudum, heitum rjéma, kryddi og smjori i skal par til blandan hefur samlagast. Setjid med skeid i kartéflubatana, straid rifnul
ostinum yfir og svo paprikudufti. Bakid vio 200;C par til kartéflurnar eru ordnar vel branar.
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