bykkvabaejar

Bokud grill kartafla med parrulauk

Uppskriftin er fyrir 4

4 bykkvabeejar Grillkartoflur 1 lauk,smatt saxadur 1/2 purrulaukur, smatt saxadur 1 msk. olivuolia 1 msk. smjor 1 tsk. jurtasalt
1/2 tsk svartur pipar 2 hvitlauksrif marin 1 tsk. timian 200 g rjomaostur 2 eggjaraudur hnefafylli steinselja 4 msk. rifin ostur

Penslid kartéflurnar med oliu og stingid gat a paer med prjoni, bakid vid 200;C i 20 min eda 15 min a grilli ath. snuid peim af og ti
er notad. & medan peer bakast steikid saxadan lauk, hvitlauk og purrulauk vid vaegan hita un laukurinn er ordin meyr. Baetid tilhey
kryddi, ostinum og eggjaraudunum saman vid laukhreeruna. Hraerid 6llu vel saman, haldid volgu. Pegar kartoflurnar eru bakadar
tvennt eftir endilongu takid inna Ur peim kart6flukjétio og buid til stdppu, blandid 6llu saman og fyllid kartéfluskeljarnar med fylling
Stradio steinselju og osti yfir hverja fyllingu og bakid i ofni vid 160;C i 15 minutur.
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