bykkvabaejar

Fylltar kart6flur m/bacon og vorlauk

Uppskriftin er fyrir 4

stk.pykkvabeaejar Grillkartoflur 4 sneidar beikon 1 stk. vorlaukur (saxadur) 1 stk. raudlaukur (saxadur) 1 stk. raud paprika (s6xud)
tsk. paprikuduft 2 msk. syrdar, saxadar agurkur 1 msk. saett sinnep salt og nymaladur pipar 50 g mozarella ostur 1 dl syrdur rjém
msk. dijonsinnep

Matreidsla
Bakio kartoflurnar i 15 min vid 200jc.

Bakadar kartoflurnar skornar i tvennt og skafid innan ar peim. Beikonid er steikt & ponnu asamt greenmeti, kryddad med salti og
pipar og sidan keelt. bessu er hreert saman vid syrdan rjdma, kartdéflumaukid, syrdu agurkurnar og kryddinu strad yfir. betta er se
kartéflurnar og mozarella ostinum strad yfir. Kartéflurnar eru sidan hitadar upp 200;C heitum ofni i 10-15 eda par til osturinn er
ordin gullin brann.
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