bykkvabaejar

Bakadar grillkartoflur med beikonfyllingu

Uppskriftin er fyrir 4

Hraefni

4 stk. bykkvabeejar Grillkartoflur 4 sneidar beikon 50 g ridmaostur 50 g rifinn braudostur salt og pipar

Penslid kartéflurnar med oliu og stingid gat a hidid med prjoni, bakio vid 200;C i 20 min.

Lé&tio paer kélna adeins, skerid lok ofan af kartéflunum, holid paer ad innan med skeid og latid kartéflumaukid i skél. Steikid beikol
pdnnu og skerid pad svo i bita. Blandid rjomaostinum og beikoninu saman vid kartéflumaukid og kryddido med salti og pipar. Fylli
kartdfluskeljarnar med fyllingunni og straid rifna ostinum yfir. Bakid i 15 minatur i ofni (175;C).
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