bykkvabaejar

Bokunarkart6flur med rjomaostfyllingu

bessi réttur hentar vel med o6llum steikum.

Hréefni

8 forsodnar bokunarkartoflur fra bykkvabeejar.
150 gr. rjomaostur.

1 peli rjémi.

2 tsk. Season All krydd.

Bakid bokunarkartdflurnar pannig ad til haegara sé ad na innan Ur peim skerid punnan hatt ofan af kartéflunum, skafié innan ar p
setjio i hreerivélarskdl, beetid vid ridmaostinum, kryddinu og ridmanum og hreaerid vel saman.

Innihaldinu er svo sprautad i tdmar kartéfluskelarnar og bakad vid 220 C i 20 min. eda par til kartéflurnar eru fallega gullbranar.
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